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Objetivos de las jornadas

1. Animar al sector de la restauración a digitalizar sus negocios.

2. Promover la excelencia en los negocios de hosteleria.

3. Ayudar a la sensibilización de la necesidad de formación

continua en búsqueda de la mejora de los negocios de

hostelería.

4. Buscar herramientas nuevas para gestionar mejor nuestros

negocios.



PROGRAMA
15 DE FEBRERO:

9:00h - Apertura de las jornadas y bienvenida por parte:
Raúl Llobell – Alcalde Teulada Moraira

Alejandro Llobell – Concejal de Turismo

Bert Wets – Presidente AHTM

Juan Moll – IFBC SL

9:45h – INICIO DE LA FERIA TECNOLOGICA “HOSTELERIAEVENT TM EN HORARIO DE 10:00-14:00 y de 16:00 -19:30
Exposicion de Empresas Tecnologicas orientadas al sector Hostelero.

10:00h – NICO AYELA Responsable Operaciones APS Hostelería

Cómo digitalizar de forma inteligente la gestión económica y operativa de tu restaurante

12:30h – JOSE BIEDMA (SOFTWARE GLOP) Fundador y CEO  Glop Pos

Como un Software TPV puede ayudarte en la organización y gestión de un negocio hostelero.

16:00h – OSCAR CARRIÓN Director Gastrouni

El nuevo reto de captar y retener talento: De “Se busca personal” a “marca empleadora”

18:30h – MIGUEL ANGEL VIDAL Y AMPARO BENAVENT  (Vidal Benavent Assessors)

Nuevas modificaciones en la reforma laboral para el sector Hostelero..



PROGRAMA
16 DE FEBRERO:

9:30h –FERIA TECNOLOGICA “HOSTELERIAEVENT TM” DE 9:30 -14:00 y de 16:00-19:00
Exposicion de Empresas Tecnologicas orientadas al sector Hostelero.

10:00h – DIEGO COQUILLAT Profesor Master F&B

La era robótica de los nuevos restaurantes.

12:30h – IVAN BOLUDA (BCONSULTORS) Ingeniero de Telecomunicaciones y CEO de BCONSULTORS

Domotiza tu negocio para hacerlo mas eficiente seguro y digital.

16:00h – ELOY RODRÍGUEZ Consultor de Restaurantes

Las 7 claves para aprovechar el marketing digital y la reputación online de tu restaurante

18:30h – PEDRO J.DURÁ SALVÁ Procoden

Como afecta la LOPD y el RGPD en la hostelería y como podemos ayudarte.

19:30h – Clausura de las jornadas



Ponentes



Nico Ayela
Director APS Hostelería

3 áreas de negocio:

Gestión de establecimientos de restauración.

Asesoría especializada en restaurantes.

Formación universitaria y formación in Company 

(KFC, Foster´s, Buger King, Vip´s, Starbucks, Papa John´s, ….)



Eloy Rodríguez
Director Gastromarketing en Hospect

Ofrecemos soluciones creativas, innovadoras y sostenibles que rentabilizan la gastronomía

del F&B de hoteles, resorts, restaurantes y caterings. Mi misión es crear escaparates visuales

y estrategias inteligentes de gastromarketing que eleven el alcance de los conceptos

gastronómicos creados.



Oscar Carrión
Director Gastrouni

Desarrollo, implantación y dirección de programas formativos, en el campo de la gestión y 
dirección de establecimientos de hostelería y departamentos de alimentación y bebidas 

hotelero, tanto presenciales, como semipresenciales o 100% online.
También desarrollo de programas formativos in company para empresas de restauración en 
las áreas de estrategia y plan de negocio, control de explotación, marketing on y off, gestión 
de personas y habilidades directivas. Dirección de los Master en Dirección de Restaurantes y 

F&B Hotelero.



Diego Coquillat
Profesor del Máster en Dirección de F&B (Alimentación y Bebidas)

He impartido conferencias y cursos sobre marketing digital y el impacto disruptivo de la
tecnología en la industria de los restaurantes en Europa y Latinoamérica (México, Colombia,

Argentina, Venezuela, Republica Dominicana…)
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